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選び抜かれた国産うなぎを

匠の職人技で焼き上げました。

厳選された国産鰻のみを使用し、職人の技で一尾一尾丁寧に焼き上げております。
清冽な水で育まれた鰻は、ふっくらとした身と上質な脂が特長。

その旨味を最大限に引き出すため、秘伝のたれと、絶妙な火入れが、
唯一無二の味わいを創出します。



※写真は『うな重 特上』イメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

うな重には、お吸い物、漬物が付きます。 +200円（税込）で肝吸いに変更できます。
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うな重

3,280円
（税込3,608円）

並
中 3/4尾

4,280円
（税込4,708円）

上
中 1尾

4,980円
（税込5,478円）

特上
大 1尾

7,280円
（税込8,008円）

極 
�����

大 1.5尾

国産うなぎ ふ
っ
く
ら
と
蒸
し
上
げ
た
鰻
に
、丁
寧
に
重
ね
ら
れ
た
秘
伝
の
タ
レ
。

ふ
っ
く
ら
と
蒸
し
上
げ
た
鰻
に
、丁
寧
に
重
ね
ら
れ
た
秘
伝
の
タ
レ
。



※写真は『ひつまぶし 特上』イメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

ひつまぶしには、お吸い物、漬物、出汁、薬味が付きます。 +200円（税込）で肝吸いに変更できます。

4,280円
（税込4,708円）

上
中 1尾

4,980円
（税込5,478円）

特上
大 1尾

国産うなぎ
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ひつまぶし 鰻
を
三
通
り
の
食
べ
方
で
楽
し
め
る
贅
沢
な
一
杯
。

鰻
を
三
通
り
の
食
べ
方
で
楽
し
め
る
贅
沢
な
一
杯
。

ひつまぶしの

美味しい
食べ方

���
�����������������
������������������������������������	

­����������
­�����������������������

�������������������������������������	 ����������������������������������������
�������
��������������������������
�	�

お茶碗に盛り、そのまま鰻の味を
お楽しみください。

ねぎとわさびを加えて
ご一緒にお召し上がりください。

薬味と海苔をのせ、お出汁をかけて
「うな茶漬け」をお楽しみください

1膳目 2膳目 3膳目



2,980円
（税込3,278円）

国産うなぎ
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※写真はイメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

うな重（中 1/2尾） / サラダ / お吸い物 / 小鉢
茶碗蒸し / 漬物 / 甘味

+200円（税込）で肝吸いに変更できます。
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レディースセット サ
ラ
ダ
や
茶
碗
蒸
し
、デ
ザ
ー
ト
も
付
い
た
彩
り
豊
か
な
セ
ッ
ト
。

サ
ラ
ダ
や
茶
碗
蒸
し
、デ
ザ
ー
ト
も
付
い
た
彩
り
豊
か
な
セ
ッ
ト
。



二色うな重には、お吸い物、漬物が付きます。
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国産うなぎ
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二色うな重
（白焼き・蒲焼きの合盛り重）

※写真は「特上」イメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

+200円（税込）で肝吸いに変更できます。

蒲
焼
き
・
白
焼
き
を
一
度
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
お
得
な
お
重
。

蒲
焼
き
・
白
焼
き
を
一
度
に
お
楽
し
み
い
た
だ
け
る
お
得
な
お
重
。

4,280円
（税込4,708円）

上
中 1尾

4,980円
（税込5,478円）

特上
大 1尾

7,280円
（税込8,008円）

極 
�����

大 1.5尾



国産うなぎ
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※写真は「特上」イメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。
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うな重 / 刺身二種 / お吸い物
小鉢二種 / 茶碗蒸し / 漬物

+200円（税込）で肝吸いに変更できます。

祥 膳
しょう　　   ぜ  ん

宴
席
や
大
切
な
集
い
の
場
に
も
ふ
さ
わ
し
い
華
や
か
な
お
膳
。

宴
席
や
大
切
な
集
い
の
場
に
も
ふ
さ
わ
し
い
華
や
か
な
お
膳
。

4,680円
（税込5,148円）

並
中 3/4尾

5,680円
（税込6,248円）

上
中 1尾

6,480円
（税込7,128円）

特上
大 1尾



国産うなぎ
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うなぎ尽くし膳
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※写真はイメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

うな重（中 1/2尾） / 白焼き  / 肝焼 / 鰻ざく / 鰻巻き
お吸い物 / 小鉢 / 茶碗蒸し / 漬物 / 甘味

う う ま

+200円（税込）で肝吸いに変更できます。

6,280円
（税込6,908円）

づ ぜ  ん

鰻
の
旨
み
を
心
ゆ
く
ま
で
味
わ
え
る
、贅
を
尽
く
し
た
特
別
膳
。

鰻
の
旨
み
を
心
ゆ
く
ま
で
味
わ
え
る
、贅
を
尽
く
し
た
特
別
膳
。



蒲焼き

鰻巻き

白焼き

鰻ざく

白焼き・蒲焼き（中 一尾）

かわ祥八寸

● 鰻巻き  ● 鰻ざく  ● 鰻の煮凝り
● 肝の冷製しぐれ煮  ● 茶碗蒸し
● 鰻とろ湯葉かけ  ● 香の物

国産うなぎ �����������������
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逸品料理
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※写真はイメージです。※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

3,280円（税込3,608円）

各3,480円
（税込3,828円）

鰻
を
主
役
に
、季
節
の
彩
り
を

添
え
て
仕
立
て
た
八
寸
で
す
。

鰻
を
主
役
に
、季
節
の
彩
り
を

添
え
て
仕
立
て
た
八
寸
で
す
。

「八寸」とは懐石料理の専門用語でもあり、お盆に
盛り付けられた、見た目も華やかな料理のこと。
「八寸」とは懐石料理の専門用語でもあり、お盆に
盛り付けられた、見た目も華やかな料理のこと。

白焼き・蒲焼き（大 一尾）
�����������

各4,480円
（税込4,928円）

う

1,380円
（税込1,518円）

鰻巻き
う　　ま
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鰻ざく
�����������������������������
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1,680円
（税込1,848円）

肝串（一本）
��
����
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780円
（税込858円）

肝吸い
��
�������

380円
（税込418円）

茶碗蒸し
�������������������

580円
（税込638円）

本日の刺身二種盛り
�����������������������

1,580円
（税込1,738円）

漬物
���
���

480円
（税込528円）

ご飯
����

����������­�����

380円
（税込418円）



※写真はイメージです。　※アレルギーについてはスタッフにおたずねください。

お子様うな重

お子様うどん

うな重（中 1/2尾）
オレンジジュース / ゼリー

バニラアイス～わらび餅添え～

お子様うどん / オレンジジュース / ゼリー 
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バニラアイス ～わらび餅添え～
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宇治抹茶アイス ～わらび餅添え～
��������������������������������������

バニラアイス
�����������������

宇治抹茶アイス
��������������������

����������
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����������お子様メニュー

甘 味
350円
（税込385円）

350円
（税込385円）

420円
（税込462円）

420円
（税込462円）

1,800円（税込1,980円）

580円（税込638円）



アサヒ
「ドライゼロ」

アサヒ
「スーパードライ」

アサヒ生ビール
「マルエフ」（中瓶）

サッポロラガー
「赤星」（中瓶）

レモンサワー
ハイボール
酎ハイ
ウーロンハイ
緑茶ハイ

ウーロン茶
緑茶
100％オレンジジュース
100％アップルジュース
コカ・コーラ
まろやかりんご酢ドリンク
ぶどう＆ベリー酢ドリンク

一番札

一ノ蔵
いちのくら

澤乃井 蒼天
さわ  の    い そう てん

東京都 / 純米吟醸

金 黒
きん　くろ

いちばんふだ

各 600円
（税込660円）

各 380円
（税込418円）

一合 650円
（税込715円）

 550円
（税込605円）

 550円
（税込605円）

一合 850円
（税込935円）

一合 1,100円
（税込1,210円）

各 450円
（税込495円）

450円
（税込495円）

600円
（税込660円）

650円
（税込715円）

650円
（税込715円）

480円
（税込528円）

480円
（税込528円）

 ���
�����お飲み物

サワー・ハイボール


